24/03/2026

Preventivo CLIENTE: PARCHI EMILIA

CENTRALE

ALLATIENZIONE  c] AUDIA PIACENTINI

PRODOTTO / SERVIZIO

EVENTO DI PROMOZIONE DELLE AZIENDE DEL TERRITORIO DURANTE LA FESTA DEI CILIEGI
IN FIORE ., AVIGNOLA IL 17 APRILE 2026

DESCRIZIONE

Sara uno spettacolo Culinario dal vivo , gli ospiti saranno coinvolti in una esperienza
sensoriale , olfattiva e degusteranno alla fine i piatti creati con i prodotti delle Aziende che
saranno presenti quel giorno.

Le persone avranno la possibilita di interagire con me |, di fare domande sulle ricette e
discuteremo delle materie prime . che sono la parte fondamentale di ogni preparazione in
cucina.

La mia postazione sara centrale ., quindi attirera le persone ad entrare ., sui lati ci saranno le
aziende con i loro prodotti esposti, 'ambiente sara semplice ma curato nei dettagli ad
accogliente .

Per aumentare l'esperienza serviremo anche dei drink creati sempre con i prodotti delle
aziende presenti.

Ho pensato due piccole creazioni una salata e una dolce.

Un piccolo mini maritozzo . con una spuma di ricotta di capra alla lavanda e miele e una
marmellata che sceglierdo durante l'evento . in modo da poter utilizzare il prodotto piu fresco
che portera ['azienda produttrice.

Il mini panino salato sara di forma allungata . in modo che si possa farcire nella parte
superiore , usero un formaggio di capra ., un miele di castagno e una composta di ciliegie .

Ho pensato di creare dei panini per evitare l'uso di materiale usa e getta e tramite la farina
creare un supporto edibile e sostenibile .

MATERIALE DI SUPPORTO DA ME FORNITO

| prodotti verrano serviti su vassoi di acciaio e ceramica . mentre i drink in bicchieri
compostabili, il tutto accompagnato da tovaglioli di carta sia verdi che rossi.

Per creare gli assaggi portero taglieri e coltelli . guanti monouso e contenitori termici.

Per il servizio dei drink forniré un cestello per le bottiglie . e un contenitore termico per il
mantenimento del ghiaccio.



Preventivo

PRODOTTO / SERVIZIO

Preventivo per la creazione di ricette con i
prodotti forniti dalle vostre aziende ,
presentazione durante l'evento

SUBTOTALE
IVA ESENTE

SPESE EXTRA :

Trasferta

Alloggio

Ingredienti e materiale per | test

TOTALE

Dettagli pagamento

Effettuare il pagamento a:

LUCA BALBONI

IBAN :
IT41X0538712902000002543823

CLIENTE:

COSTO /
UNITA

700,00 €

PARCHI EMILIA
CENTRALE

COSTO

Q.TA TOTALE

1 700,00 €

700,00 €

0,00 €
0,00 €
0,00 €
700,00 €

LUCA BALBON!I

www.lucabalboni.it




